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PARA MAIS

PETITE SIRAH INFORMAGOES
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OterroirdoVale Central, na Califérnia, destaca-se porseu clima ensolarado e quente, cominfluéncia
maritima moderada. Os solos férteis e diversos, juntamente com as condicdes climéticas ideais,
proporcionam um ambiente propicio para o cultivo de uma variedade de uvas de alta qualidade.
Estaregido é conhecida porproduzirvinhos expressivos e encorpados.

@ Califérnia, Estados Unidos
G5 100%Petite Sirah.

As uvas sdo colhidas entre 24.0 a 26.0 Brix. A fermentagdo ocorre de 10 a 14 dias de
78°a85°graus.

[T Envelhece emtanquesdeacoinoxidavelebarril de carvalhofrancés e americano.

NOTAS DO ENOLOGO:

Q/? Apresenta uma cor roxa profunda e intensa, com reflexos violeta, denotando sua
concentragao evigor.

~ Exibe uma explosdo de aromas intensos e sedutores de frutas escuras, como ameixa, amoras
A 0.q a ot 5 z o
g% e mirtilos, combinados com notas de especiarias, como pimenta preta e canela. Hd também
umaleve sugestao de carvalho, contribuindo com nuances de baunilha e tostado.

Em boca é encorpado e poderoso, com taninos firmes e uma estrutura robusta. Os sabores de
frutas escuras dominam, com camadas de ameixa suculenta, amoras maduras e um toque sutil

%) de chocolate. Atextura é densa e opulenta, enchendo o paladar com uma sensagéo de plenitude
e complexidade. O final é longo e persistente, deixando uma impressao duradoura de frutas
escuras e especiarias, com uma leve nota de dogura e uma sensagéo agradavel de calor.

é@s Temperatura de servico: Entre 16°Ca 18°C.

HARMONIZACAO:

Este Petite Sirah harmoniza com um churrasco de carnes vermelhas suculentas, como bife de
contrafilé, costelas de cordeiro ou carne de porco assada. Os sabores intensos e os taninos
robustos do Petite Sirah complementam os sabores defumados e suculentos da carne
grelhada. Umrisoto cremoso de cogumelos porcini é uma excelente opcao de harmonizacdo.
Os sabores terrosos dos cogumelos complementam os sabores frutados e as notas de
L especiarias do Petite Sirah, criando uma combinagdorrica e satisfatdria. Queijos envelhecidos
""(\‘L@ ‘ AK" e de~sabor pronunqadf), como parmesao, pecorino ou gheddar envelhecido, fazem 6timas
o UD BRE opcdes de harmonizacdo com este vinho. Combina muito bem com carnes grelhadas com

- . molho barbecue. Para uma harmonizagao de sobremesa, experimente servir este vinho com

chocolate amargo. Os sabores ricos e intensos do chocolate sdo complementados pelas frutas

: Vu . . escuras e as especiarias do Petite Sirah.
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