CALCU GRAN RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

Valle de Colchagua - Chile

Y 93 Pontos Descorchados | 91 Pontos James Suckling
90 Pontos Robert Parker | 90 Pontos Tim Atkin

As uvas que dao origem a este vinho vém de Marchigiie,
uma localidade proxima ao Oceano Pacifico, caracterizada
porum climafresco, proporcionado pela brisa maritima
que dia e noite se faz sentir entre as colinas onde estao plantados
os vinhedos. As uvas mostram excelente concentracao
e frescor. Os solos sao graniticos, com um importante contetdo
de argila e pobres em matéria organica.

<+, 88% Cabernet Sauvignon, 6% Cabernet Fran, 3% Carmenere
® @ 3% Petit Verdot

Teor Alcodlico: 14%

Acucar: 2,59 ¢/l

Acidez Total: 3,5 ¢/l

PH: 3,72

Vinificacéo: Colheita e classificacdo manual. Temperatura

de fermentacéo entre 22°C e 25°C, em tanques de ago inoxidavel.
Tempo total da maceracao é de 21 dias (incluida a maceragéao

em frio e a fermentacao alcodlica). Fermentagao malolatica

em tanques de ago inoxidavel.

12 meses barris de carvalho Franceés.
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NOTAS DO ENOLOGO

Qaﬁ Vermelho aveludado claro e profundo.

CABERNET .
SAUVIGNON %; Cereja madura, amora e tabaco negro.

e Aroma limpo e acentuado.

COLCHAGUA VALLEY
CHILE

‘@ Seco, acidez média, alto em taninos, muito corpo e sabor
caracteristico de ameixa fresca e madeira tostada.
Final longo.

Harmonizacao: Costela de gado.

ﬂ Temperatura de servigo a 17° C.
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