TERROIR DES CRUS COSTIERES DE NIMES

Ha mais de 80 anos, de geragdo em geracdo, que a Familia Guillot desenvolve sua paixao e habilidades para a viticultura e vinificagao.
Representando e respeitando o estilo e espirito dos vinhos do Sul da Franca.
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XY 50% Syrah, 25% Grenache e 25% Mourvedre
¢

Maceragéo com pisa freqiiente das uvas.

ANALISE SENSORIAL

g/g Cor rubi intenso com nuances violetas.

2 Fruta madura no nariz, toques de mirtilo e ameixa, delicada
% especiaria.

Tem corpo médio, com taninos sedosos e 6timo frescor. Final
equilibrado e prazeroso.

é&: Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

é Perfeito com Filé Mignon, costelinhas de cordeiro e queijo maduros.
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COSTIERES DE NIMES
APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE ANALISE LABORATORIAL
Teor Alcodlico: 13% Acdcar: 3,4 g/l
gl MISEN BOUTEILLE PAR E.L.G. A SAINT-JEAN D'ARDIERES
F 69220 - PRODUIT DE FRANCE Acidez Total: 3,3 g/I PH: 3,49

Acesse o QR CODE

e siga nosso Instagram.

www.vinhosdomundo.com.br
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