FARO RESERVA CABERNET SAUVIGNON

As uvas sao provenientes do Vale Central do Chile, este vale contém microclimas e solos distintos que detém uma tipicidade (nica aos vinhos.
A cordilheira dos Andes, depressao intermediaria e o oceano pacifico, sao grandes influenciadores deste vale, fornecendo caracteristicas tnicas
de frescor, concentragao e maturidade nas suas zonas distintas.
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O 100% Cabernet Sauvignon

A maceracdo ocorre por pré fermentagdo de 3 a 5 dias a 6°C.
A fermentacao alcodlica ocorre em tanques de aco inoxidavel por

ii 14 dias, com temperatura controlada de 26°C a 28°C. A guarda é

o]l o feitaemtanques de agoinoxidavel, com controle de temperatura de
15°C a 17°C. Ha uma revisao controlada das analises (So2l, So2T,
A.V,, pHe AT)acada 15 dias buscando o melhor vinho.

ANALISE SENSORIAL

51/? Possuiuma coloragéo vermelho rubi, com reflexos violaceos.

— \ g» 0 aroma é suave de frutas vermelhas como ameixa, cereja madura

% eespeciarias.
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Na boca é encorpado com taninos largos e de grande volume; 6tima
persisténcia.

Cabernet Sauvignon

é&: Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

e ’;wm,_ : é Harmoniza com todos os tipos de carnes vermelhas grelhadas ou
£/ , ——= assadas, queijos envelhecidos e massa com molho a bolonhesa.

ANALISE LABORATORIAL

Teor Alcodlico: 13% Aclcar: 3,28 g/l
Acidez Total: 5,53 g/l PH: 3,42

Acesse o QR CODE

e siga nosso Instagram.

www.vinhosdomundo.com.br
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